
新栄養管理情報システム

マクロビオス：ギリシャ語で「偉大な生命」「長寿」を意味します

業 務 一 覧

開発元：マクロビオスジャパン株式会社

《本社》

〒103-0022

東京都中央区日本橋室町一丁目10番10号

TEL:03-3527-9119

FAX:03-6913-0016

※製品の仕様は改良のため、予告なく変更する場合があります。

※Microsoft Windows は米国 Microsoft Corporation の米国及びその他の国における登録商標です。

・献立登録

・献立代替登録

・個人献立登録

・献立一括登録

・献立個別複写（日別・時別）

・献立期間複写・退避・復元

・予定食数設定

・食糧構成データ作成・編集

・患者情報登録（食事せん登録）

・食数指示

・患者喫食状況登録

・特別メニュー食指示

・患者情報検索

・栄養管理計画書作成

スクリーニング

栄養アセスメント・モニタリング

栄養ケア計画書作成

・材料発注

セントラルキッチン

クックチル対応

・納品情報登録

・食品単価登録（単価推移参照）

・在庫食品登録

・見積作成・登録

・給食材料日計データ登録

・備蓄品登録

・予定献立表

・交換表献立表

・献立明細表

・患者個人献立表

・メニュー表

・調理作業表

・料理別食品一覧表

・食品別使用料理一覧表

・食品別仕込み表

・病棟別料理・材料集計表

・病棟別皿数集計表

・栄養管理日誌

・検食簿

・献立成分表

・栄養月報・年報

・栄養出納表（月次）

・病院給食食品量表

・食糧構成表（月次・年次）

・食品別荷重平均栄養所要量表

・温度管理表

・食数集計表（日次・月次）

・主食集計表

・コメント集計表

・コメント別患者一覧表

・患者別禁止コメント一覧表

・加算食集計表（日次・月次）

・食札（複数）

・食事配膳表

・食事変更者一覧表

・ワープロコメント患者一覧表

・特別メニューアンケート(選択食)

・患者別喫食状況表

・給与栄養基準量算出表

（年齢別荷重平均算出表）

・入院算定一覧表

・患者別食事一覧表

・食事せん履歴

・発注書（差分発注書）

・発注一覧表

・期間食品使用予定量表

・納品検収簿

・納品状況一覧表

・在庫受払簿

・在庫一覧表（棚卸一覧）

・業者別購入実績表

・献立原価表

・見積帳票印刷

・給食材料日計表

・給食材料月計表

販売元：エヌエスティ・グローバリスト株式会社

《本社》

〒171-0014

東京都豊島区池袋２－４３－１ 池袋青柳ビル２Ｆ

TEL:03-5949-4711

FAX:03-5949-4715

ホームページ

http://www.nstg.co.jp

販売代理店

※オプション 栄養指導システム



アレルギー・嗜好による献⽴の充実

お使いのシステムを Macrobios にかえると、こんなことまで可能になります。

使い易さを追求
◆Ｍｙメニューを活用することで使用者別の起動メニューを設置できます

◆１つの端末で複数の栄養業務が⾏え、業務の効率化を図れます

◆画面表示サイズを大きくしたことで１つの画面にたくさんの情報を表示する

ことができます

◆帳票は詳細な設定変更が可能であり⾃由度の⾼い帳票を出⼒することが可能

です

◆帳票は全てプレビュー機能がついております

（メニュー表など変更要望の多い帳票については Excel 出⼒も可能です） お客様の運用を考えたシステム設計
＜Ｍｙメニュー画面＞

◆基本となる料理に対して最大99通りの代替が設定出来ます。料理に対して禁⽌

コメントを設定するにより、この料理がだめなら次の料理、それもだめなら

さらに次の料理、と提供可能な料理へと⾃動で変換してくれます

◆個⼈献⽴作成機能も標準で用意しています

◆1日9分割（9回食）対応が可能です

◆１つの画面で7食種及び1週間の献⽴が可能です

◆患者情報登録画⾯で登録した付加⾷品コメントが個⼈献⽴データに⾃動で反映

◆基本献⽴の他に各⾷種ごとに９種類の特別メニュー（セレクトメニュー）が

作成でき、特別献⽴費の請求管理を⾏うことができます

◆献⽴作成時に調理⽅法（セントラルキッチン・クックチル）の指定が可能です

◆過去の実施料理・料理マスター・同⽇他⾷種使⽤料理に⼀括変更する機能を標

準で用意しています

◆献⽴作成中に料理名の変更が可能です

◆ドラック＆ドロップで料理・⾷品の複写が可能です ＜献⽴登録画⾯＞

適切な⾷事の提供指⽰を実現

＜患者情報登録画面＞

◆栄養管理計画書（アセスメント・スクリーニング）管理機能を標準で⽤意

◆個別⾷事喫⾷調査により患者別栄養摂取量の把握が可能です

◆カラー⾷札印刷では変更患者はもちろん⼀括出⼒後の差分出⼒も可能です

◆食札レイアウト（印刷項目・文字サイズ・カラー指定・カラー反転指定・

個⼈献⽴対応料理名印刷）の設定も可能。複数のパターンを設定でき、⾏事⾷

専用のレイアウトを用意できます

◆１つの画⾯で⾷事せん情報の登録が可能で、登録結果・変更履歴はカレンダー

形式で表示されます 提供献⽴の確認もでき、個⼈献⽴の編集も可能です

＜Macrobiosメニュー画面＞

◆運用をシステムに合わせるのではなく、いまの運用にシステムを合わせられる

よう多彩な動作環境を用意しており、慣れた運用のままシステムの導入が可能

です

◆栄養⼠さま、調理師さまのことを考慮した帳票の出⼒が可能です

（⽂字サイズの変更・Excel 出⼒など）

◆１台で複数施設・複合施設（病院と⽼⼈保健施設など）の管理が出来る

バージョンもご用意しております

基本データの提供により本番稼動の早期実現
◆五訂増補 日本食品標準成分表・脂肪酸成分表・日本食品アミノ酸組成表の初期データを提供いたします

（⽂部科学省著作刊⾏物複製許可済み）

◆糖尿病性腎症の⾷品交換表 第２版・糖尿⾷品交換表 第６版・腎臓病食品交換表 第７版・データ⼊⼒済みです

◆いくつかの他社システムからのデータコンバート（⾷品・料理・献⽴・患者情報）にも対応しております

セキュリティー機能・情報漏えいの防⽌

＜動作環境設定＞

＜Macrobiosログイン画面＞

安心のサポート体制
◆経験豊富なスタッフが運用をサポートいたします

◆遠隔リモートでのサポートも実施しております

病院情報システムとの連携にも対応
◆オーダリング・電子カルテ等の病院情報システムとの連携が可能です

◆各種連携や運用につきましては、お打ち合わせに同席してご支援いたします

Windows７対応
◆Windows XP、Windows Vista、Windows 7 に対応しています

◆Windows Server 2008、2012などのサーバーＯＳにも対応しています

◆１台構成から複数台構成まで対応可能です

◆最初にログイン画面を表示しユーザーＩＤとパスワードのチェックにより業務

メニューが起動します

◆業務ログを保存することで変更履歴や登録履歴を閲覧できます

◆データは永久保存のため、過去のデータを活用することが可能です

◆ユーザーごとに業務の使用を制限できます

無駄を省く材料管理
◆セントラルキッチン・クックチルの発注に対応（材料の変更指⽰も可能）して

います

◆発注済みの材料から過不⾜分の発注を⾏うことが可能です

◆発注単位は⾷種単位から料理単位に変換し、料理個別での発注数を管理でき

ます

◆在庫⾷品の⼊出庫管理が⾏える為、数量が正確に把握可能です


